matic

wine serving systems

NOUVEAU SYSTEME PROFESSIONNEL DE 2 BOUTEILLES REFRIGEREES DE TECHNOLOGIE ENOMATIC®
DESIGN COMPACT ET ELEGANT. INSTALLATION FACILE (PLUG & PLAY)

PARFAIT EGALEMENT POUR UNE UTILISATION A LA MAISON

POSSIBILITE D’INTEGRER PLUSIEURS SYSTEMES EN UNE SEULE LIGNE (MODULARITE)

enoone

e Modele disponible : eno one 2/r (2 bouteilles en ligne)
® Température du vin: 6°C - 18°C
e |nstallation : “plug & play”
e Gaz utilisé :
Azote alimentaire E941 ou Argon alimentaire E938
(jetable intégré a la machine ou cylindre externe non inclu)
e VVolumes: 1 libre, 1 ou 3 programmables
e Matériaux : acier inoxydable et Gepax® noir
e Eclairage : LED ajustable en intensité
e Manipulation des bouteilles : pistons manuels avec dessus
incurvé permettant un positionnement correct des bouteilles
e Réfrigération : froid par module thermo-électrique
* Reglage du distributeur : par afficheur tactile
® Maintenance: alarme lumineuse pour le nettoyage des conduits
® Accessoires en option :

- Cale pour bouteilles de vins trop courtes

- Panneau de séparation de bouteilles, 1 vin blanc et
1 vin rouge

- Recharge jetable d’argon alimentaire (E938) 0,95L (permet le
service d’environ 80 bouteilles)

- Installation par nos soins

- Service garantie totale avec échange sous 7 jours en cas
de dysfonctionnement

Note: L’image montre un modéle avec des panneaux latéraux blancs

2 ZONES
NOUVEAU NOUVEAU A gy
SYSTEME SYSTEME DE ET
MODULAIRE FROID SILENCEUX 1 POUR VIN ROUGE
modele L H P poids alimentation électrique
eno one 2/r 28,7 cm 59,7 cm 35,1 cm 12 kg 240V |50 Hz |70 W

www.enomatic.fr



